
Kontaktieren Sie unsere Experten!



Entdecken Sie jetzt Ihre Lieblingsteige von Leisi im Gastroformat, das perfekt 

in Ihre 1/1 GastroNorm-Backbleche / -Behälter passt. Entdecken Sie den 

einzigartigen Geschmack und die charakteristische Textur unserer LEISI-
Produkte in einem Format, das sich perfekt an Ihre Bedürfnisse anpasst.

Wir sind zurück mit zwei neuen 

Produkten im Gastroformat

Geeignet 

für die 

Platten 

Gastro 

Norm 1/1

Warum ein LEISI Teig?

- Schweizer Tradition und Know-how 

seit 1938

- Einzigartiger Geschmack und die 

Textur von LEISI

- Ihr zuverlässiger Partner für 

erfolgreiche Rezepte

- Formate, die Ihren Bedürfnissen 

entsprechen und Frische und 

garantiert praktisch



Das Format 52x32cm ermöglicht es, 2cm 

Teig zusätzlich zur Grösse des Bodens des 

Backblechs zu haben, um Ränder für Ihre 

Quiches und Tartes zu machen.

Ein Format, das sich an Ihre Bedürfnisse 

anpasst

• Nicht verwendeter Teig bleibt frisch, 
da er separat verpackt ist → weniger 

Verlust/Abfall

• Zeitersparnis bei der Zubereitung in 

den GastroNorm-Backblechs 1/1: kein 

Schneiden des Teigs erforderlich.

• Einfacher zu handhabend

Vorteile unseres neuen Formats

„Der Blätterteig entwickelt 

sich beim Backen gut und 

die Blätterung ist sehr gut. Für 

den Kuchenteig hat er einen 

guten Halt und das Backen 

ist gleichmässig“.

Primaëlle Schwab – 

Chefköchin der Patisserie SV

Von Chefköchen getestet 

und für gut befunden

Beispiel Schneiden für 

die Herstellung von 

Schinkenhörnchen



Produktinformationen

LEISI
Blätterteig Gastro 6x470g
12604131
Stück: 470g
Karton: 6x470g
52x32cm – format GastroNorm 1/1

LEISI
Kuchenteig Gastro 6x470g
12604123
Stück: 470g
Karton: 6x470g
52x32cm – format GastroNorm 1/1

Stück Karton (6 Stück)

Stück Karton (6 Stück)
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